
HORAIRES D’ACCUEIL : 19H30 - 21H30 / DU LUNDI AU SAMEDI

La Découverte
NOTRE CARTE SIGNATURE / DE 40 € À 67 €

CARTE QUI CHANGE AU RYTHME DES SAISONS

Deux entrées au choix • Deux plats au choix • Deux desserts au choix
Supplément : possibilité d'ajouter une option "fromage retravaillé" 9€/pers. "Menu hors boisson"

Entrée n°1 : Os, boeuf, ail noir, miso et gochujang : 22€ / Entrée n°2 : Champignon, échalote, cèpe et foie gras : 18€
Plat n°1 : Canard, céleri, truffe, mûre : 30€ / Plat n°2 : Sandre, sucrine, pamplemousse, ail, persil, tagète : 26€

Dessert n°1 : Chocolat, caramel, noisette , grué : 15 € / Dessert n°2 : Pomme, cidre, vanille, sarrasin : 14€

L'expédition en 4 temps
MENU SURPRISE ÉLABORÉ EN 4 TEMPS / 55 € PAR COUVERT

POUR L’ENSEMBLE DES CONVIVES D’UNE MÊME TABLE

Une mise en bouche • Deux entrées • Un plat  • Un dessert • Une mignardise
Supplément : possibilité d'ajouter une option "fromage retravaillé" 9€/pers. "Menu hors boisson"

L'expédition en 5 temps
MENU SURPRISE ÉLABORÉ EN 5 TEMPS / 65 € PAR COUVERT

POUR L’ENSEMBLE DES CONVIVES D’UNE MÊME TABLE

Une mise en bouche • Deux entrées • Deux plats • Un dessert • Une mignardise
Supplément : possibilité d'ajouter une option "fromage retravaillé" 9€/pers. "Menu hors boisson"

Les premiers pas 
ENTRÉE / PLAT OU PLAT / DESSERT 34 € • ENTRÉE / PLAT / DESSERT 39 €

MENU QUI CHANGE ENVIRON TOUS LES MOIS

Une entrée • Un plat • Un dessert
Supplément : possibilité d'ajouter une option "fromage retravaillé" 9€/pers. "Menu hors boisson"

Entrée n°1 : Poireau, truite, citron, oeuf / Entrée n°2 : Pomme de terre escargot, crème, persil
Plat n°1 : Paleron, vin rouge, butternut, citron / Plat n°2 : Choux, écrevisse, veau, porc, algue

Dessert n°1 : Mille Feuille, vanille, cidre, praliné / Dessert n°2 : Pamplemousse, marron, fromage blanc, amer

Menu enfant • Les cros-mignons
15 € / 12 ANS MAX.

Filet de volaille, sauce aux champignons, purée de pommes de terre
Salade de fruits ou part de cake


